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Mega Spileo

Cuvee I1I White

Kategorie & Herkunft Kombination verschiedener Rebsorten
Trockener Weillwein, G.G.A. Achaia ' Malagousia 60%, Assyrtiko 20%, Chardonnay 20%

Welngarten

Standort Hohenlage Traubenlese

Bergige Weinberge in der Gegend 800-900 m Anfang September
von Trapeza und Vrosthena

Vinifikation

Gesonderte Vinifikation jeder Sorte. Garung in kleinen Tanks, bei niedrigen Temperaturen, sowoh|
von Malagousia, als auch von Assyrtiko. Lagerung mit der Hefe fiir etwa 3 Monate. Der Chardonnay
gart in neuen 225-Liter-Fassemn und reift 6 bis 7 Monate. Endmischen und 3 Wochen Lagerung im

Edelstahltank.
Geschmacksqualititen \lterung
—_ T Wird angenehm im laufenden
(@) Strohgelo mitgrinlichen Jahr genossen, kann aber auch
~— Tonungen. noch drei Jahre altern.
() Weile Bliiten, Steinfriichte, :
="/ Basilikum, Thymian. Harmonie
f‘nl Volumen und erfrischende Saure Harmoniert zu Meeresfrichten,
\—/ mit fruchtigem Abgang. Fisch, weillem Fleisch mit

sanften Solten, Pasta
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